Coperto 2

Mentu dello Zuavo

Servizio e coperto inclusi 34

Pan bagnat
Tajarin integrali, castelmagno e pepe
Galletto arrostito con chutney di albicocche

Panna cotta gratinata, cascara di caffe

Menu degustazione

Servizio e coperto inclusi 36
Vitello Tonnato
Cubo di melanzana, salsa di kefir
Agnolotti di carne al fondo bruno
Punta di petto di vitello in “gremolada”

Gianduiotto



Antipasti
Acciughe al verde 9
Vitello tonnato 12
Pan bagnat 12
Battuta di cervo e mirtilli 13
Cubo di melanzana e kefir 12

Prosciutto crudo di maiale nero di Carrui, burro salato e pane fritto 15

Primi
Risotto, ai tre peperoni e prugne fermentate 12
Agnolotti di carne al fondo bruno 12
Ravioles, funghi e pastis 13
Tajarin integrali, castelmagno e pepe 13
Crema di zucchine al BBQ 11

Secondi
Punta di petto di vitello con “gremolada” 17
Galletto arrostito con chutney di albicocche 17
Filetto di baccala piastrato, pappa al pomodoro 18
Cosciotto d’agnello alla camomilla 18
Selezione di Castelmagno con pan brioche 12
Selezione di formaggi con marmellate e pan brioche  piccolo (7 pezzi) 14
grande (12 pezzi) 20
Dolci

Gianduiotto 7

Sorbetto / gelato del giorno 5

Eclair con nocciolato bianco e sorbetto di lampone 7

Panna cotta gratinata, frolla al cioccolato e cascara di caffe 7

Tartelletta di pesche, cremoso agli amaretti 7



